Speisekarte von 17:30-21:30

Vorspeisen- Salate- Kleinigkeiten:

- Eine hauseingelegte SALZGURKE 2.00
dazu Vodka - oder Mexikanershot und Bierstingel 5.50

Hausgemachter Kichererbsenhummus (n)* mit Steinofenbaguette 4.60
-hausgemachte Brotaufstriche gibt’s auch im Schlampomat fiir Zuhause zu kaufen

Portion marinierte Oliven* mit Steinofenbaguette 4.60

Portion marinierter Schafskase (g mit Steinofenbaguette 6.-
Antipastiteller (mariniertes Gemiise, Oliven, eingelegter Schafskase (g))
mit Steinofenbaguette 13.-

auch vegan moglich, ohne Schafskdse 12.-

Antipasti Balken (g) fiir 3-5 Personen 35.- (ideal als Vorspeise zum Teilen)

Kleiner gemischter Salat mit Hausdressing* 4.90 GroRer gemischter Salat 12.-

Gemiiserahmsuppe mit Croutons und Petersilie* (), dazu Brot
groB 9.- klein 6.50

Brotkorb Extra 3.- / kleine Portion Baguette 0.80

Wochen und Tagesgerichte:

Hausgemachte Maultaschen mit Zwiebelschmelze und Rahmwirsing (a.c.) 18.-
Oberschwabische Kasespatzle aus dem Ofen (a.cg) 14.-

Gratinierter Fenchel mit fruchtiger Tomatenso3e und Reiskdseschnitte (ag.) 15.-

*= Vegan
Heille Brote:
Ofenbrot mit Schmand, Kase und Speck, dazu Rohkost (a.g) 9.20

Ofenbrot mit Schmand, Kase und Lauch, dazu Rohkost (a.e) 9.20

SuR:
Schoko-Karamellkuchen mit Schlagsahne und Kirschen (a.c.e) 6.80
Eierlikor im Schokobecher 3.-
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JAZZ-FRUHSTUCK
MIT LIVEMUSIK von

SUNDAY MORNING ORCHESTRA

SO 17.03. 11:00 Uhr

Brunchbuffet 25.- pro Person

Klnstlerbeitrag 10.- pro Person

Bitte reservieren, Sitzplatze begrenzt

(Reservierung nur in Kombination mit dem Brunchbuffet moglich)

Brunchbuffet

Brotchen, Croissants, SliRgeback
Butter, hausgemachte Marmelade, Brotaufstriche, Kdsevariation

SiiRes:

Obstsalat

Joghurt mit frischen Beeren und Karamell
Birchermuisli mit viel Apfeln, Niissen und Zimt
SiRe Pfannekuchen mit Marmelade

Herzhaftes:

Pfannekuchen mit Lachs und Krauterfrischkase

Italiensicher Brotsalat mit Tomate, Mozzarella, Balsamico, gerdsteten Brot
Mo’s Eiersalat mit Giirkchen und Dill

Warm:

Hausgemachte Baked Beans (nix Dose)
Spiegeleier

Ofentomaten und Champignons

W rstchen und Speck

Herzhafte Gemiuisequiche

Herzhafte Suppe/Eintopf nach Saison

*Vegane Alternative moglich, bitte bei Reservierung erfragen
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FUR ZUHAUSE IM SCHLAMPOMAT

ICH BIN / TAGE DIE WOCHE 24 STUNDEN FUR DICH DA © Wagenburgstr. 147, Stuttgart Ost
Hausgemachte SPEISEN im Glas Ideal fiir die schnelle Mittagspause im Biiro

WURSTIG / FLEISCHIG
- Persischer Rindertopf 400g 8.-
- Kartoffelgulasch mit Saitenwurst 400g 7.-
- Linsen mit Saitenwurst 400g 7.-
- Soljanka klassisch mit Wurst 800g (2 Portionen) 8.-

VEGAN / VEGETARISCH
- Indischer Kichererbsentopf 400g 6.-
- Kiirbis-Kartoffeleintopf vegan 400g 5.-
- Kartoffelgulasch vegan 400g 6.-
- Linseneintopf 400g 7.-
- Hummus vegan 120g 3.70

FRUCHTIG
- Frihstiicksmarmelade 120g 3.-
- Zwetschgenchutney 120g 3.-
- Friichtechutney 120g 3.-

SNACK
- Chefins Hausgemachte Essiggurken 900g 10.- €
- Schlampazius Jutebeutel 5.-€

Hausgemachte DRINKS im Flachmann 0.2|
- Bester Mexikaner 0.21 7.50 € /0.51 14.- €
- Bester hausgemachter Likor aus regionalen Friichten
(Himbeere, Johannisbeere, Zwetschge, Mirabelle) 0.2] 6.50 €

Unser Automat steht im Hof des Schlampazius, ACHTUNG nur Kartenzahlung moglich.
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